Museo Itinerante de la Pesca

EXCMO. AYUNTAMIENTO DE GARRUCHA

Laruta del mar Las esculturas 02-Yo ¥ Garrucha

Ariste ennatus estro mar

El corazdn que une rrucha con su mar & representado por ¢ jemplares de
gamba roja. El lema no solo refleja el ergulle de la tradicién pesquera: rinde homenaje
¢ | 3 )

1l motor IMmic sultural que ha

astrella de nuestra g

do el nombre de Garrucha por todo el mundao.

¢ Quieres saber mas? Escucha el audio anexo.

© ¢/ Salcillo, junto al paseo maritimo

NOMBRE CIENTIF PROFUNDIDAD DE PE ARTE DE PESCA SABOR Y TEXTURA
Aristeus antennatus Entre 400y 800 m Arrastre de fondo de gran profundidac Sabor marino intenso, notas dulces y
carne firme

El secreto de la gamba roja

una fosa de 400-800 m el secreto del sabor seleccién en cubierta
Se pesca en la fosa marina frente a la cala Su alimentacién y la riqueza mineral de Nada mas subir a bordo se seleccionan
de Garrucha, donde la presién y las estas aguas le dan su sabor dulce, su por tamafios y se enfrian con hielo para
corrientes frias crean condiciones Unicas. carne firme y su rojo vivo. llegar intactas a puerto.

La flota de arrastre y la pesca responsable

Los barcos gamberos garrucheros salen de madrugada hacia los caladeros profundos. La jornada exige un conocimiento ancestral
de los fondos marinos y de las artes de arrastre especializado.

Nada més ser capturadas, las gambas se seleccionan a mano en cubierta por tamafios —extra, grande, mediana— y se enfrian de

inmediato para mantener su frescura intacta hasta puerto.

La lonja y la subasta: espectaculo en vivo

Cada tarde, la Lonja de Garrucha se convierte en el epicentro de la actividad: la subasta de la gamba es un ritual de transparencia e
inmediatez que lleva el producto a restaurantes y mercados en tiempo récord. La gamba roja es, ademaés, la protagonista de la

popular Feria de la Gamba.

(SABIAS QUE..?

El mejor indicador de la frescura de una gamba roja es el jugo de su cabeza: los chefs internacionales

consideran que el verdadero manjar se esconde ahi, donde se condensa todo el sabor del fondo
arino.

¢Como llegar?
e © C/ Salcillo-04630 Garrucha, Almeria

Las letras, con las dos gambas rojas abrazando el corazén, miran al Mediterraneo junto al castillo.
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