


‘Sabores Almería’ es la marca gourmet de la Diputación Provincial de 
Almería, una hermosa tierra que se encuentra en el Sur de España, 
donde más horas brilla el sol de toda Europa a lo largo del año, con 
espectaculares playas vírgenes, con la agricultura más tecnificada 
del Planeta y donde tenemos el único desierto del Continente. En 
esta marca se agrupan empresas productoras, establecimientos de 
hostelería y centros de distribución que comercializan la excelencia de 
la gastronomía almeriense. 

Nos enorgullece realizar esta actividad en Milán para presentar la 
calidad y originalidad de los productos de las empresas de ‘Sabores 
Almería’. Y mucho más al hacerlo de la mano de la gran multinacional 
almeriense Cosentino, empresa líder en su sector que lleva por todo el 
mundo la imagen de Almería asociada a la máxima excelencia. 

Este evento nos ofrece la oportunidad de dar a conocer las emociones 
que se sienten al probar las delicatesen de ‘Sabores Almería’, creaciones 
innovadoras que se elaboran con el talento de los hombres y mujeres 
que están detrás de cada una de las empresas de la marca, y la mejor 
materia prima, la que se cultiva en nuestra tierra. 

Le invitamos a que descubra y deguste las creaciones gastronómicas 
de las empresas que nos acompañan en este acto, así como el buen 
hacer de nuestros chefs, y que pertenecen a sectores de cárnicos, 
pescados, aceite, conservas, panadería, cervezas, vinos, quesos…, o 
encurtidos. Todas ellas forman parte de ‘Sabores Almería’, el distintivo 
de máxima calidad impulsado por la Diputación Provincial de Almería 
que certifica los más altos parámetros de excelencia en su proceso de 
producción y comercialización.

Le animamos a que se deje seducir por los sabores de la huerta de 
Europa, ya que la provincia de Almería es uno de los mayores y más 
cualificados productores y exportadores de frutas y hortalizas del 
mundo, una tierra de cine bañada por el sol que enamoró a algunos 
de los mejores directores de todos los tiempos, como el gran Sergio 
Leone.

Javier Aureliano García Molina
Presidente de la Diputación Provincial de Almería
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EMPRESAS PARTICIPANTES

INDUSTRIAS 
CÁRNICAS DIEGO 
MOLINA
industriasdiegomolina.es

SABORES DE 
SERÓN
saboresdeseron.com 

JAMONES DE SERÓN 
CORTIJO DE CANATA
www.jamones.es

CERVEZAS ORIGEN
cervezasorigen.com 

PRODUCTOS 
PICHOTE
pichote.com 

SERONÉS 
ARTESANO
serones.com

MARÍA NATURA
marianatura.es 

ALMAZARA DE 
LUBRÍN
almazaradelubrin.es 

LUXEAPERS
www.luxeapers.es 

ACEITUNAS Y 
ENCURTIDOS 
CLAUDIO
aceitunasclaudio.com

DESUFLÍ
Desufli.com 

CEPA BOSQUET
cepabosquet.es 

MAR DE ALMERÍA
congeladosmar.com

BODEGA 
PALOMILLO
bodegapalomillo.es 

VEGAVILANOS
vegavilanos.com 

Son el resultado final de una carne 
seleccionada y un proceso de elaboración 
individualizado, en el que la escasez de sal 
y la generosidad en el tiempo empleado, 
son factores clave para obtener un sabor y 
aroma inconfundibles.

ORIGEN 1905, una cerveza artesana 
fabricada en Almería por Cervezas Origen 
1905 en la que han puesto todo el esfuerzo 
y cariño en elaborar un producto de 
calidad, que cubra todas las expectativas.

Es una empresa española dedicada 
a la fabricación y comercialización de 
productos de máxima calidad. Todos sus 
productos son artesanos, hechos con 
aceite de oliva virgen, para un producto de 
máxima excelencia.

Es una joven empresa dedicada a la 
fabricación artesana de queso de cabra. 
Para que su queso sea de excelente 
calidad, escogen la mejor leche de entre 
todas las ganaderías de su entorno, de la 
especie Murcianogranadina.

María Natura nació para innovar en la 
elaboración de alimentos más saludables 
dirigidos a personas preocupadas por 
llevar a cabo una alimentación sana y 
lograr sus objetivos personales, de salud 
o deportivos.

En Lubrín, situada en la sierra de los 
Filabres a la misma falda del Desierto de 
Tabernas, la familia “García Ramos” sigue 
renovándose con el objetivo de la mejora 
y calidad.

En el municipio de Nacimiento (Almería) 
se sitúa Luxeapers, una compañía con 
más de 60 años de experiencia en el 
sector alimentario, que ofrece una amplia 
gama de encurtidos y aceitunas. 

Su objetivo es ofrecer aceitunas de la 
máxima calidad y sabor a sus clientes, 
utilizando métodos tradicionales de 
producción y cuidando cada detalle del 
proceso de elaboración. 

Empresa familiar fundada en 1989 
dedicada a la fabricación, comercialización 
y distribución de productos cárnicos 
elaborados, principalmente embutidos y 
productos frescos.

Con más de 30 años de experiencia y 
con el respaldo de su producto más 
emblemático, La Ensalada de Suflí, 
fabrican una amplia gama de conservas 
vegetales, así como una selección de 
mermeladas de temporada. 

Fundada en el año 2007 y con una 
capacidad suficiente para elaborar 
300.000 botellas. Está ubicada en el 
Paraje del Ferrón de Fuente Victoria en el 
término municipal de Fondón, una tierra 
propicia para el mejor vino.

Las papas de Sabores de Serón nacen de 
la nostalgia hacia lo casero, lo tradicional 
y lo bueno. Nuestras papas fritas están 
hechas a mano y con ingredientes de la 
más alta calidad.

Empresa familiar dedicada a la 
comercialización y distribución de 
productos del mar, con más de 20 años 
de experiencia en el sector. Especializados 
en distribución de pescado (tanto fresco 
como congelado), mariscos y cefalópodos.

En el Yunco de los Gázquez lla naturaleza 
despliega su generosidad en las viñas 
ecológicas de Bodega Palomillo. Un 
singular microclima, hacen de este, un vino 
con notas y expresiones características 
del vino de Almería.

Con sede en Chirivel se destaca por 
ofrecer alimentos veganos, ecológicos 
y regenerativos. Ofrece una variedad 
de cremas, patés y salsas veganas, 
conectando con la cocina mediterránea 
y con la preservación de la biodiversidad 
local.
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PROGRAMA, 6 DE MAYO DE 2024
18:00h 
APERTURA DEL EVENTO

 Presentación del Show Cooking

Presentación del acto a cargo del diputado de Promoción Agroalimentaria de la 
Diputación de Almería:  Carlos Sánchez

Bienvenida de la Consejera Económica y Comercial de España en Milán: Carmen Balsa, 
de la Oficina Económica y Comercial en Milán

INICIO DE LAS DEGUSTACIONES DE PRODUCTO: CHEFS INVITADOS

Borja González de Restaurante Alquímico

Bruno Fernández - Paniagua de Eat Easy 

Rafa Rodríguez de Gastronomy & Art y presidente de la Asociación Almería 
Gastronómica

Rafa Madrid como cortador de jamón

COCKTAIL  Degustación de productos ‘Sabores de Almería’

CLAUSURA

A cargo del presidente de la Cámara de Comercio, Industria y Navegación de Almería, 
Jerónimo Parra

Entrega a los asistentes del regalo de ‘Sabores Almería’: ‘Secret flavours box’

PRESENTACIÓN
‘SABORES ALMERÍA’ EN MILÁN


